ayxmaz/biyoloji

Endiistriyel Kullanim Alanlar-Baglica Enzimler-Ornekler

Uygulama

Ekmek endiistrisi
alfa-amilaz nisastadan
glikozun uUretilmesinde

Bebek gidalan

Alkol endiistrisi

Malt tretimi icin arpanin
cimlendirilmesi.

Meyve sular

Siit endiistrisi

Rokfor peyniri

Et yumusatmasi

Nisasta endiistrisi
Glukoz Fruktoz

Kullanilan enzim

Fungal alfa-amilaz enzimleri normalde

50 derecede etkisizlegirler ve pisirme
sirasinda imha olurlar.

Proteazlar
Tripsin

Bira uretiminde arpanin ezilmesi ile
enzimler salinir.

Arpa enzimlerinin endustriyel Gretimi

Amilaz, glukanaz, proteazlar

Betaglukanazlar ve arabinoksilanazlar

Amiloglukozidaz ve pullulanazlar

Proteazlar

Asetolaktatdekarboksilaz (ALDC)
Selulazlar, pektinazlar

Geng gevis getirici hayvanlarin
midesinden elde edilen Rennin.

Mikroplar tarafindan uretilmis enzim

Lipazlar

Laktazlar

Papain

Amilazlar, amiloglucosideazlar ve
glukoamilazlar

Glukoz izomeraz

Ornekler

Undaki nisastanin sekere
parcalanmasini katalizler. Mayanin
seker Uzerindeki etkisi ile karbon
dioksit meydana gelir. Ekmek ve
ekmek Urnleri yapiminda kullanilir.
alfa-amilaz nisastanin glikoza
doénlsimunl katalizler

Biskuvi imalat¢ilari undaki proteaz
seviyesini azaltmak icin kullanirlar.

Bebek gidalarinin 6nceden sindirimi.

Bu enzimler nigasta ve proteinleri
parcalayarak basit sekerler, amino
asitler ve peptitler Uretir, bunlar da

fermantasyonda kullanilir.

Biracilikta yayginca kullanilir,
arpadaki dogal enzimler yerine
kullanilirlar.

Malttaki polisakkarit ve proteinleri
parcgalarlar.

Arpa bulamacini (wort) ve biranin
filtrelenme &zelliklerini iyilestirirler.

Duslk kalorili bira yapimi ve
fermantasyonun ayarlanmasi.

Biranin saklanmasi sirasinda olusan
bulanikhgin giderilmesi.

Diasetil olusumunu engellemek
Meyve sularinin berraklastiriimasi

Peynir Uretimi, proteinin hidrolizi igin.

Sit endustrisinde artarak
kullaniimaktadir.

Mavi kifli Rokfor peynirinin Gretimi
sirasinda peynirin olgunlagsmasinda
kullantlir.

Laktozun glikoz ve galaktoza parcalar.
Pisirilecek etin yumugsamasini saglar.

Nisastayi glikoza ve cesitli suruplara
donustarar.

Nisastali malzemelerden yuksek
fruktozlu misir surubu dretiminde
glikozu fruktoza dénlstirtr. Bu
suruplarin kuvvetli tatlandirici
Ozellikleri ve ayni tathhk derecesi icin
stkroza kiyasla daha dusuk kalori

degderleri vardir.




ayxmaz/biyoloji

Kaqit endiistrisi

Biyoyakit endistrisi
Selllozun 3 boyutlu

yapisi

Biyolojik camasir tozu

kontakt lens
temizleyicileri

Kaucuk endiistrisi

Amilaz, Ksilanaz, Selllaz ve
ligninazlar

Selllazlar

Ligninazlar

Baslica proteazlar, bunlar bakteriler
tarafindan hicre digina salgilanir

Amilazlar

Lipazlar

Selllazlar

Proteazlar

Katalaz

Fotograf endiistrisi

Molekiiler biyoloji

Proteaz (fisin)

Restriksiyon enzimleri, DNA ligaz ve

DNA cift sarmal.

polimerazlar

Nisastanin daha dusuk viskoziteye
indirerek kagidin sekillenmesi ve
kaplanmasini kolaylastirir. Ksilinaz,
renk gidermek igin kullanilan gamasir
suyu miktarini azaltir. selllaz lifleri
dlzgunlestirir, su cekilmesini artirir ve
murekkep giderilmesini kolaylastirir;
lipazlar kalinh@i azaltir; ligninazlar
lignini sindirip kagidi yumusatirlar

Selllozu fermante edilebilir sekerlere
parcalamak i¢in kullanilir (bkz.
selulozik etanol).

Lignin atiklarin kullanimi

Giysilerden protein lekelerinin
ctkarilmasi igin.

Bulasik makinasi deterjanlarinda,
dayanikli nisasta lekelerinin
cikarilmasinda.

Yag lekelerinin ¢ikartiimasini
kolaylastirmak igin.

Camasir yumusaticilarinda kullanilir.

Enfeksiyon olmamasi igin kontakt
lenslerden proteinleri ¢cikarmak.

Peroksitten oksijen Uretilerek
lateksten stinger kaucuk imal etmek
igin.

Artik fotograf filmindeki jelatini
¢ozerek igindeki gumusu elde etmek
igin.

Gen muhendisliginde DNA'nin
manipulasyonu igin, farmakoloji, tarim
ve tipta kullanilir. restriksiyon sindirimi
ve polimeraz zincir reaksiyonu igin
esastirlar. Molekduler biyolojinin ayrica
adli tipta de 6nemli bir yeri vardir.




